LA COTE ET L’ARETE

MENU DE GROUPE - CARTE D’HIVER

(HORS WEEK-END ET JOURS FERIES)

NOTRE MEN
INCONTOURNABLE

25C/pers

NOTRE MENU
PREMIUM

36€/pers

LA TABLEE

44€ /pers

COTE BOISSONS

Un petit canon: 6€/pers
1 bouteille de vin pour 4 personnes
Rouge: Au bout de la Vigne, AOP Coétes du rhone
Blanc: Albrieres, IGP Pays d'Oc, Chardonnay
Rosé: Loulou Charmeuse, AOP Lubéron

Un grand canon: 9€/pers
1 bouteille de vin pour 4 personnes
Rouge: André Ducal, AOP Bourgogne pinot noir
Blanc: La Chablisienne, AOC petit Chablis

Rosé: Chateau Brégancon, AOP Cotes de Provence, Cru

classé

Entrces

Rillettes de cochon
Salade, pickles et graines de moutarde
ou
Oeuf carbonora
Oeuf poché, creme de guanciale et grana padano

Plats

Araignée de cochon
Sauce chimichurri, frites maison et salade
ou
Encornet snackés
Purée maison au beurre fumée, légumes de saison et
émulsion sauce hollandaise

Desserts

Créme brulée
a la feve de tonka
ou
Panna cotta
et coulis de fruits rouges

Entrces

Ardoise de Serrano 18 mois
Beurre a la truffe et pain grillé
ou
Saint Marcellin a la truffe roti
Creme de truffe, bouquet de mache

Plats

Faux Filet
Sauce au choix, frites, salade
ou
Pavé de saumon snacké a la plancha
Purée au beurre fumé, légumes de saison et sauce hollandaise

Desserts

Pain perdu
Glace a la vanille de Madagascar et coulis de caramel
ou
Pavlova agrumes et praliné
Marmelade d’agrumes, sorbet orange sanguine, éclats de
meringue, chantilly bergamote et praliné maison

TAPAS A PARTAGER

Planche des copains a partager
Fuet de notre artisan charcutier, jambon serrano 18 mois, chorizo
ibérique, beurre truffé, terrine de campagne, croquettes cheddar
affiné jambon serrano et mayonnaise spicy

PLATS A PARTAGER

Cote de Beeuf grillée
1 kg pour 3 personnes
Frites et salade, sauce au choix

DESSERT

Café Gourmand
Cookie, creme chocolat, creme brilée et
mini pavlova aux agrumes

RESERVEZ DES MAINTENANT !

Adresse Mail

Numéro de téléphone

dircction lavalette@lacotectlarete.fr

0494755979



