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DU 04 DECEMBRE 
AU 04 JANVIER



MENU 34€
pers.

Choisissez votre entrée, 
plat et dessert… et 
régalez-vous comme 

il se doit !

ENTREES
L’ŒUF

Œuf poché, sauce foie gras, Guanciale grillée et chapelure 
de pain croustillant.

TOAST DE CANARD à la truffe
Brioche toastée, effiloché de canard, gouda affiné râpé, 

carpaccio de truffe et jus à la truffe. 

SAUMON GRAVLAX
Mascarpone aux herbes et perles de poisson.

PLATS
NOIX DE SAINT-JACQUES

Célerisotto, légumes de saison, copeaux de champignons 
frais, huile d’herbes et agrumes, sésame. 

PAVÉ DE BŒUF
Sauce périgourdine, purée au beurre fumé, carpaccio de 

truffe et salade d’herbes. 

DEMI-MAGRET DE CANARD
Réduction de sirop de sapin, croustillant de pain d’épices, 

purée au beurre fumé et potimarrons rôtis. 
 

DESSERTS
PAIN PERDU

Praliné, glace au pain d’épices et chantilly. 

CRÈME FONDANTE AU CHOCOLAT
Praliné, streusel cacao et noisettes torréfiées. 

CRUMBLE AUX AGRUMES
Streusel cacao, chantilly bergamote, sorbet orange sanguine 

et marmelade d’agrumes.


