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GRAVLAXDEBEUF -12,50 €

Jambon de beeuf affiné, croGte de poivre et beurre Café de Paris.

TARTARE CANAILLE AU COUTEAU - 27,50 €
Boeuf taillé au couteau, jambon Serrano, Grana Padano, huile de noisette et
escalope de foie gras poélée.

COTE DE COCHON PERSILLEE § FUMEE -19,50 €
Cuite a basse température et fumée au thym sous cloche et beurre
Café de Paris.

COTE DE BEUF DU TERROIR - 80€/KILO (VENTE AU POIDS)

Origine France, grillée et tranchée sur une planche, échalotes croustillantes
et mousse de moelle.

MAGRET DE CANARD FARCI - 29,50 €

Magret entier farci d'une escalope de foie gras poélée.

PARRILLADA EN FOLIE | - 95€ (POUR 2/3 PERSONNES)

Sélection de viandes grillées :

e Cote de cochon fumée au thym, beurre Café de Paris

e Faux-filet sur os

e Magret entier farci au foie gras

Accompagné d'une mousse de moelle et échalotes croustillantes.

Tous nos piats sont servis avec FRITES MAISON et
SALADE A VOLONTEE



Chez nous, Ia viande
n‘est pas un simple
ingreéedient.
C’est une histoire de
FaSSimn,

e savoir-faire

etde transmission.



