
 CROQUETTES X   X X X X X X X X X X   X
 ENCORNETS FRITS X   X X X X X X X   X
 SAUMON TOAST X   X X X X X  
 L’ŒUF CARBONARA X   X X     X         X    
 RILETTES DE COCHON X                 X   X    
 JAMBON SERRANO X       X         X    
 SAINT-MARCELIN A LA TRUFFE X           X       X    
POUR LES BONS VIVANTS X           X         X    
PETITE CANAILLERIE X   X X X  
PLANCHE DES COPAINS X   X X X X  
CANARD ET BRIOCHE X   X X   X       X X    
DIPS DE POULET X   X       X         X    
CROQUE A LA TRUFFE X   X X X  
TERRINE DE FOIE GRAS AU PIMENT D’ESPELETTE X       X         X    
 CELERISOTTO X X X X
 RISOTTO EPEAUTRE X X X X
SALADE CÉSAR X X X X X X X X X X X X
SALMON BOWL X X X X X X
PIECE DU BOUCHER X X X X
CÔTE DE BOEUF X X X
MAGRET DE CANARD  «ENTIER» X X X X
TOURNEDOS ROSSINI X X X
ARAIGNÉE DE COCHON X X X
FILET DE BŒUF X X X X
NOTRE ENTRECÔTE PERSILLÉE ! X X X X
BAVETTE  D’ALOYAU X X X X
FAUX-FILET X X X X
ROGNONS DE VEAU X X X X
PARMENTIER ÉFFILOCHÉ DE CANARD X X X
VEAU CRISPY X X X X X X X
QUE POUR LES CANAILLES 
(MAGRET, OS A MOELLE, FOIE GRAS) X X X X X

DEMI COQUELET RÔTI X X X
SUPREME DE VOLAILLE 
EN CROUTE PARMESAN/NOISETTES X X X X X X

FONDUE DES GAILLARDS X X X
BURGER SIMPLE X X X X X X X
BURGER DOUBLE X X X X X X X
CRISPY CHICKEN X X X X X X X X
HOT DUCK X X X X X X
LE ROSSINI X X X X

LISTE DE PLATS DE LA CARTE

1. CÉRÉALES 
GLUTEN

2. CRUSTACÉS 3.OEUFS 4.POISSON 5. ARACHIDE 6. SOJA 7. LAIT 8. FRUITS À 
COQUES

9. CELERI 10.MOUTARDE 11. SÉSAME 12. ANHYDRIDES 
SULFITES

13. LUPINS
14.  
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TARTARE DE BOEUF TRADITIONNEL SIMPLE X X X X X
TARTARE ROSSINI X X X X X X
TARTARE DOUBLE X X X X X
TARTARE ITALIEN X X X X X X X
TARTARE ROSSINI X X X X X X
CÔTE DE BOEUF PERSILLÉE X X
FAUX-FILET SUR OS X
NOTRE FAMEUX SURF & TURF X
FOIE GRAS POÊLÉ + JUS TRUFFÉ X
OS À MOELLE X
SAUCE CÈPES X X X
SAUCE BLEU X
SAUCE TARTARE X X X X X
SAUCE AU POIVRE X X X X
SAUCE CHIMICHURRI

JUS TRUFFÉ X
ENCORNET SNACKÉ X X X X
FISH AND CHIPS X X X X X X X X X X
PAVÉ DE SAUMON X X X X
HOMARD ENTIER X X X X
CRUDO DE SAUMON X X X X X
NOIX DE SAINT-JACQUES X X X X X X
FILET DE BAR

DOS DE CABILLAUD X X X X
THON ROSSINI X X X X
TATAKI DE THON X X X X X
 BIG BIG COOKIES X X X X
 CHURROS NUTELLA X X X X X X X X X X X X
 CREME FONDANTE CHOCOLAT  X X
CRÈME BRÛLÉE X X X
 LE PAIN PERDU DE MAMIE X X X
 PAV’LOVA PRALINÉ AGRUMES X X X X
 L’ÉNOOOOORME PROFITEROLE X X X X X
 CAFÉ GOURMAND X X X
 CHAMPAGNE  GOURMAND X X X X X
MOUSSE AU CHOCOLAT X X X X
 GAUFRE CHOCOLAT X X X X
PANNA COTTA COULIS FRUITS ROUGES X
BANOFFEE X X X X
 LA COUPE GOURMANDE  X X X X
 GLACES X X
COLONEL DE FOLIE X X X

LISTE DE PLATS DE LA CARTE

1. CÉRÉALES 
GLUTEN

2. CRUSTACÉS 3.OEUFS 4.POISSON 5. ARACHIDE 6. SOJA 7. LAIT 8. FRUITS À 
COQUES

9. CELERI 10.MOUTARDE 11. SÉSAME 12. ANHYDRIDES 
SULFITES

13. LUPINS
14.  

MOLLUSQUES
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VANILLE ON THE ROCK X X X X
IRISH COFFEE X X X X
DIGEO  GOURMAND X X X X
BURGER ENF. X X X X X X X
NUGGETS X X X X
STEAK HACHÉ X
SAUMON ENFANT X X
FISH ENFANT X X X X X X X X X

LISTE DE PLATS DE LA CARTE

1. CÉRÉALES 
GLUTEN

2. CRUSTACÉS 3.OEUFS 4.POISSON 5. ARACHIDE 6. SOJA 7. LAIT 8. FRUITS À 
COQUES

9. CELERI 10.MOUTARDE 11. SÉSAME 12. ANHYDRIDES 
SULFITES

13. LUPINS
14.  

MOLLUSQUES

  *NOS APPELLATIONS :

• TRUFFE : TUBER AESTIVUM
• THON : SELON ARRIVAGE THUNNUS OBESUS / THUNNUS ALBACARES
• SAINT JACQUES : PECTEN MAXIMUS
• HOMARD : HOMARUS AMERICANUS ou  «HOMARUS GAMMARUS» SELON ARRIVAGE
• ENCORNET : DOCIDICUS GIGAS
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